
14,0 16 -18ºC

阿莲卡庄园百拉达产区巴格经典
干红葡萄酒 2014

在新的法国橡木桶陈酿14个月。

饱满的红宝石色。果香浓郁，红色水
果和黑巧克力的味道突出。

这是一款酒体稳定，单宁柔和，平衡好，香

味浓郁，余味持久的葡萄酒。
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阿莲卡庄园百拉达产区巴格经典干红葡萄酒2014

佐餐搭配：

奖项：

分析：

酒精度（%vol.）:

总酸（g/l）AT: 总二氧化硫（mg/l）:

残糖量（g/l）:

最佳饮用温度:

百拉达DOC产区经典
葡萄品种：巴格，罗丽红

陈酿：在新的法国橡木桶酿造14个月

酿酒师：Francisco Antunes

土壤类型：黏土和石灰岩

第一次收获：2003年

历史：

简介：

阿莲卡庄园于2003年购买了多纳庄园，几年来，它用巴格葡萄酿造了单一品种的葡萄酒。多纳庄园一直是百拉达产区

的参考，向人们展示了巴格品种的复杂性和领土的个性。

多纳庄园是巴格（暴露于西方的粘土钙质土壤）的理想领土。 2014年的收成成熟缓慢，干燥的天气比平常早一些，这

使我们拥有健康的果实。然后遵循传统的葡萄酒酿造方法，进行发酵前的浸软浸法和酿造法，这使我们拥有了饱满颜色
的葡萄酒，充满了香气和风味，非常优雅。生产的最后阶段是在新的法国橡木桶中陈酿14个月。

品酒笔记：

非常适合搭配红肉，野味和奶酪。

饱满的红宝石色。果香浓郁，红色水果和黑巧克力的味道突出。这是一款酒体稳定，单宁柔和，平衡好，香味浓郁，余

味持久的葡萄酒。


